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                                                                               Žvident trouver des bi•res arti -
sanales ˆ Toronto. Pourtant, il y en a plusieurs disponibles; m•me si le 
centre-ville compte seulement quatre microbrasseries, en pŽriphŽrie il y en a 
une bonne douzaineÉ 

Pour dŽnicher un assortiment intŽressant de bi•res artisanales ˆ Toronto, il 
faut vraiment savoir o• aller. Malheureusement, les macrobrasseries ont 
presque enti•rement rŽussi ˆ Žtablir un duopole, et la majoritŽ des locaux 
offrent une sŽlection pitoyable de bi•re. Dans le gros frigo derri•re le bar, il 
y a peut-•tre une bi•re Amsterdam, ou quelques Steam Whistle (deux des 
micros du centre-ville) enfouie dans un ocŽan de grandes marques. En re-
vanche, les bars Torontois qui servent de la bi•re locale en sont tr•s fiers. 
Ils sÕassurent donc dÕen servir une sŽlection toujours fra”che et intŽres-
sante. La plupart servent au moins une bi•re en cask et  certains pubs font 
m•me brasser des bi•res exclusives. 

Au premier abord, les bi•res ontariennes peuvent sembler timides; les mi -
crobrasseries prŽf•rent souvent offrir une Saison ˆ une Tripel, ou une Mild 
ˆ une Imperial IPA. Ces bi•res sont tr•s exposŽes et rŽv•lent une riche 
gamme de saveur, particuli•rement en cask. Les brasseurs ontariens sem -
blent sÕ•tre pointŽs sur des jeux dÕŽquilibre et de flaveur face a un public 
(en gŽnŽral) qui nÕest pas mordu de bi•re super alcoolique et/ou fortement 
houblonnŽe. Plusieurs sÕappliquent ˆ reproduire des styles classiques de 
fa•on fid•le avec grand succ•s: par exemple King Pilsner, St. AndrŽ Vienna 
Lager ou Denisons Weiss. Bien sžr, lÕOntario produit aussi de dŽlicieux ca-
prices, tels que la Black Oak Double Chocolate Cherry Stout, Nickel Brook 
Maple Porter et Church-Key Holy Smoke peat-smoked Scotch Ale.

La place Žvidente o• commencer une soirŽe de dŽgustation gambrinale ˆ 
Toronto serait un des deux brewpubs en ville: The Granite Brewery ou Mill 
St. Brew Pub. Chacun a un bon rŽpertoire de bi•re (et de la tr•s bonne cui -
sine!), mais cÕest un peu emb•tant de se rendre aux deux brewpubs le 
m•me soir, puisquÕils sont assez loin lÕun de lÕautre. La meilleure fa•on de 
dŽcouvrir un Žventail de bi•res ontariennes est donc de commencer la soi-
rŽe ˆ un des deux brewpubs, et de se rendre ensuite ˆ un Žtablissement 
dans les environs qui sert une bonne sŽlection des bi•res brassŽes dans la 
rŽgion. 

Ë partir de The Granite Brewery

ÔYonge & EgÕ, la rŽgion de Toronto qui se trouve au MŽtro Eglinton, est le 
coin idŽal pour trouver des bi•res ontariennes de style anglais. Dans ce 
quartier, se trouvent la brasserie The Granite, qui offre un assortiment 
dÕales authentiques anglaises depuis 1991, ainsi que le Bow and Arrow 
Pub, qui sert plusieurs bi•res ontariennes,

CÕest vrai que •a nÕest pas du tout
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dont 3 en cask (souvent au moins une dÕentre elles vient de la Wellington 
Brewery qui produit des ales anglaises depuis 1985). 

The Granite Brewery (www.granitebrewery.ca) appartient au brasseur Ron 
Keefe. Keefe fait des ales authentiques anglaises en se servant de levure 
Ringwood (une combinaison de souches traditionnelles du Yorkshire qui 
produit des esters exceptionnels) et en traitant son eau pour imiter celle de 
Burton-on-Trent. Ses bi•res ne sont pas filtrŽes, et il y en a toujours deux 
disponibles en cask. Ë part les deux cask, le pub sert 6 bi•res en fžt. Les 
styles brassŽs au Granite sont : Best Bitter, Peculiar Ale, IPA, Pale Ale, 
Raspberry Pale Ale, Stout, Barley WineÉ et une Root Beer! Les bi•res 
sont toujours tr•s fra”ches, ce qui nÕest pas du tout surprenant apr•s avoir 
vu la minuscule brasserie (12mx5m) situŽe ˆ lÕarri•re du pub. Keefe fait 
dÕhabitude deux brassins par semaine. Les mardis et jeudis, cÕest amusant 
de voir la bi•re qui bouillonne vigoureusement dans les fermenteurs ou -
verts (derri•re une grande fen•tre). Le pub lui-m•me est tr•s invitant. Il a 
deux Žnormes terrasses o• sÕasseoir lÕŽtŽ, et un foyer pr•s duquel sÕin-
staller lÕhiver. 

Ë 15 minutes de marche de la brasserie Granite se trouve The Bow & Ar-
row Pub (www.arrowpubs.com). Des 24 bi•res en fžt au Bow & Arrow, une 
quinzaine proviennent de lÕOntario, et les trois bi•res en cask sont (Žvi-
demment) locales. Depuis quatre ans, on y trouve aussi la Harvest Ale que 
le pub fait brasser par F&M Brewery ˆ partir de malt ontarien. Le Bow & Ar -
row Pub est ˆ un coin de rue du MŽtro Davisville. On peut donc aisŽment 
passer ˆ dÕautres bars si la soirŽe nÕest pas encore finie...

Ë partir de Mill St. Brew Pub

Un autre coin intŽressant ˆ Toronto est le sud-est du centre ville, o• se 
trouvent le brewpub Mill St. et le pub CÕest What. Mill St. a amassŽ 
plusieurs prix lÕan dernier, y inclus le titre de meilleur brewpub Ontarien aux 
Golden Taps. De plus, La Mill St. Wit vient de remporter le bronze dans sa 
catŽgorie au World Beer Cup 2008. Le pub CÕest What, qui se trouve ˆ 10 
minutes de marche, fait la promotion de bi•re ontarienne ˆ Toronto depuis 
1988.

Mill St. (www.millstreetbrewery.com) jouit dÕun Žnorme succ•s depuis avoir 
ouvert ses portes en 2002. Leur Tankhouse Ale a gagnŽ 4 ans de suite le 
prix Golden Tap comme meilleure bi•re produite ˆ Toronto. Le brewpub of -
fre une sŽlection de 12 bi•res en fžt, et un ESB en cask. Les autres bi•res 
ˆ Mill St. en ce moment sont: Organic Lager, Stock Ale, IPA, Organic 
Helles, Pilsner, Cobblestone Stout, Scotch Ale, Coffee Porter et Fram-
bozen. Le brewpub est situŽ dans The Distillery District. Ce superbe 
quartier historique est la plus grande collection dÕarchitecture industrielle 
victorienne en AmŽrique du Nord. CÕŽtait autrefois la plus grande distillerie 
de lÕempire britannique. 
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Maintenant cÕest un petit quartier sympathique, interdit aux voitures, avec 
des cafŽs et des galeries dÕart. LÕancienne distillerie peut •tre admirŽe ˆ 
partir de lÕŽnorme terrasse Mill St. quand il fait beau, mais •a vaut aussi la 
peine dÕentrer voir le dŽcor authentique ˆ lÕintŽrieur, tout en bois, dans le-
quel tr™nent les cuves de fermentation. 

Le pub CÕest What (www.cestwhat.com) sert 34 bi•res artisanales en fžt et 
5 en cask. Six dÕentre elles sont brasŽes exclusivement pour CÕest What 
par County Durham Brewery: AlÕs Cask, Chocolate Ale, Rye Beer, Coffee 
Porter, Mild Brown Ale et Homegrown Hemp Ale. CÕest What cŽl•bre aussi 
le Festival of Craft Breweries deux fois par an. La derni•re Ždition, le 28 
septembre, comptait 39 bi•res locales en fžt, dont 21 Žtaient exclusives ˆ 
lÕŽv•nement. La prochaine est prŽvue pour le 23 mai 2008. 

ƒpilogue

Un autre Žv•nement tr•s intŽressant ˆ Toronto, pour ceux qui sont pas -
sionnŽs de bi•re, est Volo Cask Days dont la troisi•me Ždition a eu lieu le 
20-21 Octobre (les billets se sont vendus en 90 minutes!). Ë cette occasion, 
Bar Volo a prŽsentŽ 33 bi•res en cask. Certains des 23 brasseurs partici -
pants ont proposŽ leurs bi•res rŽguli•res (qui ne sont pas habituellement 
disponibles en cask), les autres ont profitŽ de lÕoccasion pour brasser 
quelque chose de nouveau.

Bar Volo (www.barvolo.com) a toujours 12 bi•res ontariennes en fžt, 2 en 
cask, et souvent un fžt additionnel de 20 litres posŽ sur le bar et servi par 
gravitŽ. On y trouve aussi une sŽlection de bi•res ontariennes en bouteille, 
qui ne sont pas disponibles au LCBO. Le lundi soir, les pintes sont $4 Ð ce 
qui aide ˆ assurer une rotation frŽquente des bi•res. De Volo, on peut fac -
ilement se rendre ˆ pied ˆ The Rebel House, un autre bar Torontois, qui 
sert 14 bi•res ontariennes en fžtÉ

Pour complŽter la liste des bars ˆ Toronto qui cŽl•brent les bi•res ontari -
ennes (ex: Cloak & Dagger, Magpie, Rhino, Victory CafŽ...), le site The Bar 
Towel (www.bartowel.com) est tr•s utile. ‚a vaut toujours la peine de con -
sulter le Bar Towel avant de venir ˆ Toronto, puisquÕil contient un inventaire 
complet de tout ce qui se passe dans le monde brassicole ontarien. Bonne 
Aventure!

Ontario Craft Brewers

Pour apprendre ˆ mieux conna”tre plusieurs brasseries artisanales ontari -
ennes, on peut consulter le site: www.ontariocraftbrewers.com . Le OCB 

est une association, et ne comprend pas toutes les micros ontariennes, 
mais cÕest quand m•me un site tr•s informatif.
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